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ACTEURS ET compétences DU PAT PETR 

Economie alimentaire et filières territorialisées 
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NOM DE LA STRUCTURE COMPETENCES PAT 

CHAMBRE D’AGRICULTURE DE 
L’ARIEGE 

- Developpement d’une marque territoriale « Nou – Ariège-Pyrénées » 
- Programme de valorisation des producteurs : Bienvenue à la ferme / Tablées gourmandes 
- Travail en lien étroit entre les producteurs et artisans du territoire 

BIO ARIEGE GARONNE 
- Atelier cuisine pour intégrer plus de produits locaux à budget maitriser 
- Accompagnement des chefs cuisiniers de la restauration collective pour faciliter la valorisation des produits locaux  

CONSEIL DEPARTEMENTAL 
Réalisation de repas de produits locaux 1 fois / mois dans tous les collèges le même jour 
Promotion des produits locaux 

CMA 
Animation culinaire via le prohet « Cité du goût et des saverus » 
Impression d’un guide des plats Ariégeois 

 -  

ASSOCIATION ATOUT FRUIT Etudes et expérimentations de semences et variétés anciennes en vue de les réintroduire dans des vergers professionnels 
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BIOCHAMPS – JPS LAIT 
Transformation de produits laitier, manque de l’offre en lait bovin/ovin bio en Ariège 
Coopération avec des coopératives de lait bio (Biolait, ABB) et connaissance du réseau d’acteur en Bio. 
 

PNR DES PYRENEES 
ARIEGEOISES 

Connaissance des spécialités culinaires ariégeoises et des chefs cuisiniers des restaurants commerciaux gastronomiques 

ASSOCIATION DES FROMAGERS 
FERMIERS ET ARTISANAUX DES 
PYRENEES 

- Formations collectives 
- Appui technique de fabrication de fromage 
- Promotion et développement des filières ‘Fromages fermiers » / IGP Tomme des Pyrénées 
- Travail de communication 

ASSOCIATION LA SOURCE 
Association d’éleveurs en bovin, ovin viande bio. 
Fourniture de viande bio en restauration collective depuis 2005, partage et retours d’expériences sur l’approvisionnement de la 
restauration collective. 


